
 



 

 

 

Наименование Выход гр. Выход  на чел

Холодные закуски

Карпаччо из розовых томатов с сыром, хрустящей 

зеленью с нотками грецкого ореха и кинзы
250 100

Мезе по-Гречески (сыр фета в травах, оливки 

гигант, печеный перец, вяленые томаты, каперсы)
250 42

Пикилия креатикон (прошутто, бастурма куриная, 

салями, кулурья)
125 25

Богатый Улов (нарезка семги собственного посола, 

подается с крем базилик и землей из маслин)
250 33

Закуска из Греческих дакос (дакос с печеным 

перцем и сыром фета, дакос капрезе, дакос с 

грибами и творожным сыром с зеленью)

185 25

Рулетики из цуккини с сыром Фета, томатами и 

беконом 
120 12

Хумус с салатом из розовых томатов с 

хрустящими крутонами 
150 25

Ассорти из сезеонных фруктов и ягод 1000 100

Хлебная корзина 100 70

Салаты

Мелидзаносалата (веер из баклажан с печеными на 

углях овощами с каперсами и маслинами)
100 57

Салат "Грецеский" с сыром фета и авторской 

заправкой 
100 57

Меню Греческая кухня 



 

 

 

 

Горячие закуски (порционно)

Фета тилихни (фета в хрустящей панировке с 

соусом из копченой ягоды)
100 117

Горячие блюда  

Сувлаки из свинины с болгарским перцем 100 100

Сувлки из говядины с помидором черри 100 100

Мини Люля-кебаб из цыпленка 100 100

Перепелка на гриле в пряных травах 100 100

Картофель с сыром Фета и вялеными томатами 100 100

Овощи гриль (кабачок, баклажан, болгарский 

перец, шампиньон)
100 100

Соус "Конкасе из копченых томатов" 50 25

Соус "Дзадзыки" 50 25

Напитки

Кофе натуральный с молоком 120 80

Чай (черный, зеленый) с лимоном и сахаром 200 67

Лимонад "Греческий" (на виноградном соке с 

цитрусами и мятой)
1000 500

Морс "Базилик" 1000 500

Итого гр. на персону 1300

Итого мл на персону 1147



 


